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BIOKATALIZIS A GYAKORLATBAN

Az élelmiszer-eldallitas egyik legrégebbi ,,tudatos” megoldasa a biokatalizatorok
alkalmazasa volt (sorfézés, kenyérsiités, tejtermékek stb.). A mai kor elvarasai
egyszerre fordulnak vissza a hagyomanyos technologidkhoz, és ugyanakkor a kor-
szerll tudomany minden eredményét hasznositva kivanjak ellatni a Fold minden
lakojat elegendd és egészséges €lelmiszerrel. Szintén fontos, hogy a mindennapi
igényeinket (ruhazkodas, papiraruk, tisztalkodas) ugy tudjuk kielégiteni, hogy a
globalis eréforrasokkal felelésen banunk. Ezekben a kihivasokban a természetes
folyamatok altal inspiralt biokatalizatorok hasznalata jelenti az egyik megoldast.

A Biohidrogén, a Mikrobialis tizemanyagcellak és a tavaly megjelent 4 memb-
ranok szerepe a korszerii viztechnologiakban utan jabb konyvvel jelentkezett
Bélafiné dr. Bako Katalin, a veszprémi Pannon Egyetem Mérnoki Karanak egye-
temi tanara. Ezuttal szerkesztotarsa is van Lajtai-Szabd Piroska PhD-hallgato
személyében, aki egyuttal szadmos fejezet tarsszerzdjeként is szerepel. A szer-
keszték nemcsak sajat egyetemiik szerzoi gardajara és tudasbazisara tamaszkod-
tak, hanem felkérték a hazai egyetemek adott témateriiletének jeles képviseldit,
hogy egy-egy fejezettel gazdagitsék a feldolgozott témakat. gy a Pannon Egye-
tem mellett a Szegedi Tudoméanyegyetem, a Magyar Agréar- és Elettudomanyi
Egyetem és a Budapesti Miszaki és Gazdasagtudomanyi Egyetem oktatoi is
hozzajarultak a mu teljessé tételéhez. A konyvet hasznosan forgathatjak nemcsak
a felsorolt egyetem oktatoi €s hallgat6i, hanem minden, a gyakorlati biokatali-
zis utan érdekl6dd egyetemista és szakember. A konyv tartalma — kiiléndsen a
Fogalomtar hasznalataval — konnyen megérthetd, jol attekinthetd folyamatabrak
segitik a Iényeg kiemelését.

A 287 oldalas munka tizenhét fejezetre tagolodik, ebbdl tiz foglalkozik az élel-
miszeripari alkalmazasokkal (amennyiben a dohanyfeldolgozast is ide soroljuk).
A konyv értékét noveli, hogy nem kizardlag a biokatalizisre koncentral, hanem
ismerteti az adott iparagi eljaras legfobb jellemzdit, természetesen kiemelve €s
részletezve a bioatalakitasok fontos lépéseit, tulajdonsagait és elonyeit. Az elter-
jedtebb, igy szélesebb korben ismert tejipari, husipari, soripari alkalmazasok mel-
lett targyaljak a gyiimdlesfeldolgozast, a prebiotikumok és édesitdszerek gyarta-
sat is. A gabonafeldolgozas enzimes eljarasainal ismertetik a kukoricabdl torténd
izocukorgyartast is, ahol izgalmas feladat a harom kiilonb6z6 enzim miikddési
paramétereinek osszehangolasa.

Erdekes latni, hogy egyetlen enzim — a hidroldzok kézé tartozé amilaz — meny-
nyi kiillonbozo felhasznalasra alkalmas. Elokészito 1épésként alkalmazzak a sor
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¢és bor gyartasaban, meghatarozo jelentdsége van a keményit6 feldolgozasaban és
az arra épuld bioetanol, izocukor iparban, de a hulladékkezelés és a papiripar is
kiakndzza.

A konnytiiparhoz sorolhatod fejezetek ismertetik tobbek kozott a biokatalizis
papiriparban, bérfeldolgozasban, szennyviztisztitasban és hulladékhasznositas-
ban torténd alkalmazasat. Sok ujdonsagot jelentd fejezet a talan legismertebb
konnytiipari agazatban, a textiliparban torténd enzimalkalmazas: az irtelenités, a
bioelokészités, -fehérités és -kikészités kiméletesebb és kornyezetbarat technold-
giak alkalmazasat jelentik.

Az utolso leird fejezetben tobb kisebb alkalmazasrol, érdekességrol kap képet
az olvaso az egzotikus likérgyartastol (baijiu) a halfeldolgozas enzimein at a ro-
varfehérjékig.

A fejezeteket egy szokatlanul bd, tizendt oldalas Fogalomtdr koveti. Ebben a
megszokottnal alaposabban fejtik ki az atlagos olvasd szamara nem feltétlentil
evidens fogalmakat. Nemcsak az alkalmazott enzimek legfontosabb tulajdonsa-
gait ismerhetjiilk meg, hanem az egyes gyartasi folyamatok gyakran ismerdsen
csengd szakkifejezései mogotti pontos tartalmat is tisztazhatjuk.

(Bélafiné Bako Katalin — Lajtai-Szabo Piroska szerkesztdk: Biokatalizis az élel-
miszeriparban és a konnytiparban. Veszprém: Pannon Egyetemi Kiado, 2021,
287 0.)
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